Cateringangebot

» U

HOTEL TAMINA



Einleitungstext

Vielen Dank, dass Sie sich flr das Hotel Tamina interessieren. In der vorliegenden Dokumentation erhalten Sie einen
Uberblick Uber unser Apéroangebot.

Gerne zeigen wir lnnen die Raumlichkeiten bei einer Besichtigung.
Wir freuen uns auf Inre Kontaktaufnahme.

Kontakt

Hotel Tamina

Am Platz 3

7310 Bad Ragaz
+41(0)81303 7171
tamina@sorellhotels.com

Stefanie Merkofer
Betriebsassistentin
Stefanie.merkofer@sorellhotels.com



mailto:Stefanie.merkofer@sorellhotels.com
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Seminarpauschale

Tagespauschale
o Kaffee am Vormittag

Kaffee | Tee | Jus | Friichte | Mini-Buttergipfeli flir 70% der Teilnehmenden

o Kaffeepause Nachmittag

Kaffee | Tee | Jus | Slissgeback | Friichte
e Mineralwasser im Seminarraum (pro Flasche 0.77 | 9.50)
e Raummiete Hauptraum, 1 Beamer, 1Flipchart, 1 Pinnwand

Halbtagespauschale Vormittag
o Kaffee am Vormittag

Kaffee | Tee | Jus | Friichte | Mini-Buttergipfeli flir 70% der Teilnehmenden

e Mini-Buttergipfeli fir 70% der Teilnehmenden
e Mineralwasser im Seminarraum (pro Flasche 0.77 | 9.50)
e Raummiete Hauptraum, 1 Beamer, 1Flipchart, 1 Pinnwand

Halbtagespauschale Nachmittag
e Kaffee am Nachmittag
Kaffee | Tee | Jus | Friichte | Slssgeback fur 70% der Teilnehmenden
e Mini-Buttergipfeli fur 70% der Teilnehmenden
e Mineralwasser im Seminarraum (pro Flasche 0.77 | 9.50)
¢ Raummiete Hauptraum, 1 Beamer, 1Flipchart, 1 Pinnwand

Raummiete
Raummiete Boardroom
Raummiete Locanda 2/3
Raummiete Locanda 1-3
Raummiete Meetingroom
Kaffeepausen

Kaffeepause oder Begriissungskaffee Vormittag

Kaffee | Tee | Jus
Frichte | Mini-Buttergipfeli flr 70% der Teilnehmenden

Kaffeepause oder Begriissungskaffee

Kaffee | Tee | Jus
Frichte | Stssgeback flir 70% der Teilnehmenden

Kaffeemaschine im Raum

Mineralwasser 0.77 | im Raum

p.P.

p.P.

p.P.

Ganztag
Halbtag

Ganztag
Halbtag

Ganztag
Halbtag

Ganztag
Halbtag

p.P.

p.P.

pro Kapsel

pro Flasche

70.00

48.00

48.00

250.00
180.00

500.00
35.00

800.00
600.00

250.00
180.00

9.80

9.80

4.80

9.50



Lunch und Dinner

Gerne empfehlen wir lnnen ein Restaurant in Bad Ragaz und Umgebung.

Apéro

Salzgeback | Chips | Niissli etc. pro Portion 4.50
Mini Schinkengipfeli | Chds Chiidchli | Knoblibrot pro Stk. 450
Bruschetta mit frischen Tomaten und Basilikum pro Stk. 8.50
Original Pinsa Romana XL Margherita, 60cm pro Stk. 39.00
Original Pinsa Romana XL Salame o. Prosciutto 60cm pro Stk. 45.00
Baguette-Sandwiches pro Stk. 54.00
mit Schinken | Fleischkase | Salami oder Kase

Canapee Baguette pro Stk. 3.50
mit Schinken | Salami | Kase | Thon | Ei oder Spargel

Canapee Baguette pro Stk. 450

mit Lachs | Rohschinken | Biindnerfleisch oder Rohessspeck

Gemiseplatte* p.P. 12.50

Pfalzer | Karotten | Peperoni | Sellerieknollen | Selleriestangen
Zucchetti | Cherry-Tomaten | Rettich | Gurke und Fenchel mit vier Dip-
Saucen

Fleischplatte* p.P. 18.50

Gourmetschinken | Salami | Fleischkase | Blindnerfleisch | Parma-
schinken | Salsiz | Rohessspeck

Kaseplatte* p.P. 16.50

Gruyére | Bergkase | Tilsiter | Brie | Parmesanwiirfel | Téte de Moine
Appenzeller | Gouda | Emmentaler | Edamer | Gorgonzola

Fleisch und Kase Platte* p.P. 17.50

Eine Kombination aus den beiden oben erwahnten Platten

Zusatz fir alle Platte*: Holzofen-Baguette p.P. 5.50

* Alle Apero-Platten sind auch als «Zahlen» oder «Buchstaben»
Erhéltlich

Die Késtlichkeiten bieten wir in Zusammenarbeit mit unserem Partner
«Restaurant Central» an.


https://heidiland.com/de/home/map-gastronomie.html

Getranke
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Alkoholische Getranke

Schaumwein

Sorell Prosecco
Prosecco Brut DOC Treviso
Hellgelb | fein und fruchtig | angenehme Kohlensaure | schéner Abgang

Weisswein

Cuvée Blanche | Sorell Weisswein | Vin de Pays Suisse
Zurcher Weinland | Weingut Landolt
Pinot Blanc | Chardonnay 7 Chasselas | fruchtiger und facettenreicher Wein

Rotwein

Cuvée Rouge | Sorell Rotwein | La Céte AOC Les Freres Durruy
Gamay, Galotta | Dunkel leuchtendes Rot | Bouget von dunkelroten Beeren
Geschmeidig und kraftvoll im Abgang

75cl

75cl
0.375cl

75cl

30.00

39.00
20.00

45.00
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Hinweise

Bestellung
Bitte stellen Sie uns Ihre Bestellung mindestens 3 Arbeitstage Tage im Voraus zu.

Bei Essensbestellungen von Catering oder Take-Away gelten folgende Konditionen zur Miete:
Teller: p.P. 3.50 und Besteck-Set: p.P. 2.50

Food Waste

Gemeinsam gegen Foodwaste. Falls Sie es wuinschen, stellen wir am Ende |hres
Apéros gerne die Ubrig gebliebenen Happchen Mithnahme bereit.

Deklaration

Alle Gerichte von unserem Partner «Restaurant Central>» sind hausgemacht und mit Top-Qualitat vom
Metzger und der Milchzentrale. Flr detaillierte Auskiinfte wenden Sie sich bitte direkt an das
Restaurant Central.

Am Platz 6, 7310 Bad Ragaz
Telefonassistent: 081302 26 26
Bei Anliegen: mailto:reservation@centralragaz.ch

AGB

Unsere allgemeinen Geschaftsbedingungen finden Sie hier.
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tel:081%20302%2026%2026
mailto:reservation@centralragaz.ch
https://www.sorellhotels.com/de/agb

